
Antipasti  
Acciughe con bagnetto verde/rosso 
Flan di cardi/topinambour (stagionale) con 
fonduta 
Flan di verdure estive con fonduta o salsa di 
acciughe
Degustazione di formaggi freschi della valle Degustazione di formaggi freschi della valle 
con confetture di Coassolo 
Vitello tonnato 
Insalata russa
Panna cotta al blu di Lities
Peperoni con bagna cauda
Tonno di coniglio
CarpioneCarpione
Asparagi con zabajone salato o con pomodori 
canditi e scaglie di Grana
Tomini con bagnetto verde/rosso
Involtini Bramafam



Taglieri 
Tagliere di salumi tipici 
Tagliere di formaggi della Val Grande, servita 
con composte e miele della Valle
Tagliere misto 

Primi 
Girelle verdi con prosciutto e toma della valle Girelle verdi con prosciutto e toma della valle 
Gnocchi di patate alla lavanda
Tajarin ai funghi porcini (stagionali)/ burro e 
salvia/ crema di zucchine (stagionale) con 
cialda di toma croccante
Polenta concia/ con spezzatino
Supa mitunà
CisràCisrà



Secondi
Pranzo/cena a tema su prenotazione
Bagna caoda 
Fonduta 
Gran bollito misto alla piemontese

Brasato al vino rosso
Selvaggina in civet (stagionale)Selvaggina in civet (stagionale)
Coniglio in civet
Rollata di tacchino con salsa estiva (stagionale)
Scaloppine al limone/funghi
Trota salmerino della Val Grande gratinata al 
forno
Fagioli in insalata



Contorni
Patate al forno
Insalata mista
Cardi gratinati al forno 
Asparagi di Santena stufati 
Peperonata con peperoni di Carmagnola



Dolci
Margot
Bavarese al cioccolato bianco con cuore di 
lamponi
Semifreddo al blu di Lities
Zabajone con paste di meliga
Pesche ripiene all’amarettoPesche ripiene all’amaretto
Panna cotta tradizionale/ alla menta di 
montagna
Bonet
Prus Martin al vin brulé


